
 
 

UNSERE 3 - GÄNGE - HAUSMENÜ EMPFEHLUNG 
 

Für einen besonderen kulinarischen Genuss möchten wir Dir unser Hausmenü 
inklusive korrespondierender Getränke (je 0,1l) ans Herz legen: 

 
                                                                 

 
KARAMELLISIERTER ZIEGENKÄSE 

Kürbischutney | Birnengel | marinierter Blattsalat | Hausgebackene Focaccia 
(Laktose, Senf, Gluten) 

VINO FRIZZANTE BIANCO, CANTINE SACCHETTO, IT VENETIEN 
 

*** 
 

GESCHMORTE RINDERBACKE  
Schupfnudeln | karamellisierter Wirsing | Apfel-Schalotten-Chutney                                                                        

(Sellerie, Ei, Gluten) 
TOSCANA IGT ROSSO - SPECIAL SELECTION BARBANERA, ITALIEN 

 
oder 

 
GEGRILLTES ZANDERFILET  

Kartoffel-Selleriepüree | wilder Brokkoli | Orangen-Chardonnay-Schaum 
(Fisch, Laktose, Sellerie) 

UFERLOS GRAUBURGUNDER VON SCHNEIDER, PFALZ 
 

oder 
 

WALDSPAZIERGANG (vegan) 
gegrillte Waldpilze | geräucherte Auberginen-Bohnen-Creme 

Apfel-Schalottenchutney | Gemüsechips | Kräutercrunch 
(Nuss, Soja, Gluten, Sellerie) 

ROSÉ, DE STEFANI, VENETIEN 
 

*** 
 

CRÉME BRÛLÉE 
Karamellkruste | Spekulatius-Crunch 

(Ei, Laktose, Gluten) 
SIZILIANISCHER ESPRESSO 

 
  
 

ohne Getränke:  
 

Fleisch oder Fisch Menü  54,00€ 
Vegetarisches Menü  46,00€ 

  
Mit Getränkebegleitung  +16,00€ 

 
 
 



 
 
 

 
STARTER UND VORSPEISEN 

 
HAUSGEBACKENE FOCCACIA        6,00€ 
Cremiger Dip 
(Gluten, Laktose, Senf, Ei) 
 
KANARISCHE KARTOFFELN        8,00€ 
In Meersalz & Zitrone gegarte Drillinge | Pikante Aioli                                                                                          
(Ei, Laktose, Senf)                                                                                                                                                                                                            
 
RINDERCARPACCIO                 16,00€      
Trüffelcreme | Olivenöl | Rucola | Grana Padano | Hausgebackene Focaccia                                              
(Laktose, Gluten) 
 
KARAMELLISIERTER ZIEGENKÄSE                         16,00€ 
Kürbischutney | Birnengel | marinierter Blattsalat | Hausgebackene Focaccia                                            
(Laktose, Senf, Gluten) 
 
5 WHITE TIGER GARNELEN                 18,00€ 
In Chili-Knoblauchöl | geröstetes Brot | marinierter Blattsalat    
(Schalen- & Krustentiere, Gluten, Senf) 
 
MARONENSUPPE          9,00€ 
Cremige Suppe aus gerösteten Esskastanien | Orangen-Chardonnay-Schaum                                                   
(Laktose, Sellerie, Soja)       
 
NORDISCHE BOUILLABAISSE             klein 12,00€ |groß 19,50€ 
Frischer Fisch | Garnele | Staudensellerie | Dill                                                            
(Sellerie, Fisch, Schalen & Krustentiere)       
 
ESELSALAT                         klein   6,00€ |groß 12,00€ 
Marinierter Blattsalat | Gurke | Kirschtomaten |  
Schalotten-Balsamico Vinaigrette  
(Senf)   
 
GURKENSALAT          6,00€ 
Süß-sauer | Zwiebeln | Dill    
 
 
 
 

GERN DAZU: 
 

Karamellisierter Ziegenkäse (Laktose)   9,00€ 
Rindersteakstreifen     8,00€ 
Hähnchenbrust     7,00€ 

 
 
 
 
 

 
 
 



 
 

FISCH  
 
GEGRILLTES LACHS- oder ZANDERFILET              29,00€ 
Kartoffel-Sellerie-Püree | wilder Brokkoli | Orangen-Chardonnay-Schaum                 
(Fisch, Laktose, Sellerie, Soja) 
 
 
 
 

FLEISCH 
 
HAMBURGER SCHNITZEL                           23,00€ 
Schweineschnitzel in krosser Panade | Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln                                                       
2 Spiegeleier | Gurkensalat 
(Gluten, Ei) 
 
SCHNITZEL „JÄGER ART“                 23,00€ 
Schweineschnitzel in krosser Panade | cremige Rahmpilze                                                                                         
Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln | Gurkensalat  
(Gluten, Ei, Laktose) 
 
GESCHMORTE RINDERBACKE                 29,00€ 
Schupfnudeln | karamellisierter Wirsing | Apfel-Schalotten-Chutney                                                                        
(Sellerie, Ei, Gluten) 
 
COQ AU VIN                  26,00€ 
Geschmorte Hähnchenoberkeule in Portweinsauce 
Kartoffel-Sellerie-Püree | glasierte bunte Möhrchen | Kaperncrunch 
(Gluten, Laktose, Sellerie) 
 
 
 

PASTA & VEGANES 
 
TRÜFFELPASTA MIT GEGRILLTEN WALDPILZEN (vegetarisch)           24,00€ 
Tortiglioni | cremige Trüffel-Salbeisauce | Kirschtomaten 
Rucola | Grana Padano                                                                                            
(Soja, Gluten, Sellerie, Laktose) 
 
WALDSPAZIERGANG (vegan)                22,00€ 
gegrillte Waldpilze | geräucherte Auberginen-Bohnen-Creme  
Apfel-Schalottenchutney | Gemüsechips | Kräutercrumble 
(Nuss, Soja, Gluten, Sellerie) 
 
 
 

GERN DAZU: 
 

Karamellisierter Ziegenkäse (Laktose)   9,00€ 
Rindersteakstreifen     8,00€ 
Hähnchenbrust     7,00€ 

 
 
                                            
 



 
 
 

BURGER 
 
BLUE DONKEY BURGER                 16,00€ 
Rindfleisch | Bacon-Mayonnaise | Brioche-Brötchen | Rucola | Tomate  
rote Zwiebel | Cheddar Käse  
(Gluten, Laktose, Ei) 
 
GREENY BURGER                   16,00€ 
Karamellisierter Ziegenkäse | Brioche-Brötchen | Walnusscreme   
Kürbischutney | Rucola 
(Gluten, Laktose, Ei, Nuss) 
 
 

WAHLWEISE TOPPINGS: 
 

+Spiegelei   2,00€ 
+Bacon   2,00€ 

 
 
 
 

WUNSCHBEILAGEN 
 

KARTOFFELDIPPERS                      6,00€ 
Ketchup oder Mayonnaise  
(Ei, Senf) 
 
 

 
 
 

DESSERT 
 
CRÉME BRÛLÉE          9,00€ 
Karamellkruste | Spekulatius-Crunch 
(Ei, Laktose, Gluten) 
 
SCHOKOLADEN KÜCHLEIN (vegan)       9,00€ 
Warme Pflaumen | Kardamom-Gel 
(Nuss, Gluten, Soja) 
 
AFFOGATO AL CAFFÈ          6,00€ 
Einfacher Espresso auf einer Kugel Vanilleeis 
(Laktose) 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

K I N D E R K A R T E 
 
 

CHICKENNUGGETS (aus FairMast-Haltung)    9 Eseltaler 
Mit Rahm-Mischgemüse & Kartoffeldippers 
(Gluten, Ei, Laktose, Sellerie)   
 
       
KINDERSCHNITZEL        9 Eseltaler 
mit Mischgemüse & Kartoffeldippers      
(Gluten, Ei, Laktose, Sellerie)   
 
       
NUDELN MIT TOMATENSAUCE      7 Eseltaler 
(Sellerie, Gluten) 
 
 
PORTION KARTOFFELDIPPERS      6 Eseltaler 
Mit Ketchup oder Mayonnaise 
(Ei) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
GETRÄNKEKARTE 

 
 

 
UNSERE APERITIFS 

 
CRÉMANT DE ALSACE BLANC ODER ROSÉ BRUT, ARTHUR METZ L 0,1L    9,00€ 
COSMOPOLITAN 2, L            8,00€ 
Cointreau | Vodka | Limettensaft | Cranberrysaft 15cl    
NEGRONI L, 2             8,00€ 
Campari | Gin | Red Belsazar 9cl      
BELSAZAR VERMOUTH L           5,00€ 
White | Rosé | Red | Dry 5cl       
KIYOKU YUZUL            7,00€ 
20cl | Sake | Yuzu | zitrusfrisch & elegant süß     
 

OHNE ALKOHOL 
 
WILDBERRY LILLET 2, 10           7,00€ 
alkoholfreier Lillet| Wild Berry     
CRODINO SPRITZ “L’APERITIVO ITALIANO” 2, 10         7,00€ 

Crodino | Orange 25cl  
MIONETTO SPRITZ 2, 10           7,00€ 
Mionetto Aperitivo | Prosecco 0,0%    
 

 
 

DEIN LIEBLINGSSPRITZ 
 

APEROL SPRITZ 2, 3, L            9,00€ 
Aperol | Prosecco | Sprudel 30cl     
HUGO 2, 10, L               9,00€ 

Holunderblüte | Prosecco | Minze | Sprudel 30cl   

PASSOÃ SPRITZ 2, 10, L            9,00€ 
Passoa Likör | Prosecco | Maracuja | Sprudel 30cl  
SARTI SPRITZ 2, 10, L            9,00€ 
Sarti Rosa Likör | Prosecco | Sprudel 30cl   
YUZU SPRITZ 2, 10, L            9,00€ 
Kiyoku Yuzu | Prosecco | Minze     
ENERGY SPRITZ 2,10,14            9,00€ 
Red Bull White Edition | Lime Juice | Prosecco | Sprudel  
RED KISS 2,10,14             9,00€ 

Gin | Cranberrysaft | Red Bull Energy Drink    
LILLET BERRY 2, 3, 10, L            9,50€ 
Lillet | Wild Berry      
 

 

 

 
 
 



 
 

WASSER 
 
TAFELWASSER MIT FRISCHER ZITRONE gefiltert (still oder sprudel) 0,5l  4,50€ 
ACQUA MORELLI NATURALE 0,75l       6,90€ 
ACQUA MORELLI FRIZZANTE 0,75l       6,90€ 
 

 
 

SÄFTE, NEKTARE 
 

             0,2l | 0,4l 
ORANGENSAFT        3,50€ |6,00€ 
APFELSAFT NATURTRÜB       3,50€ |6,00€ 
RHABABERSAFT        3,50€ |6,00€ 
KIRSCHNEKTAR        3,50€ |6,00€ 
BANANENNEKTAR        3,50€ |6,00€ 
KIBA          3,50€ |6,00€ 
CRANBERRYNEKTAR        3,50€ |6,00€ 
MARACUJANEKTAR        3,50€ |6,00€ 
SCHWARZER JOHANNISBEER NEKTAR     3,50€ |6,00€ 
SANDDORNNEKTAR        3,50€ |6,00€ 
  
 
Selbstverständlich sind alle unsere Säfte oder Nektare auch als Schorle 
erhältlich. 
 
 
 
 

HAUSGEMACHTE LIMONADEN AUF EIS 
0,4l 

BLÜTENZAUBER 2, 10 Holunder, Minze, Limette                  5,00€ 
PASSION SODA 10 Maracuja | Mango | Vanille                  5,00€ 
HOT GRANNY 10 Granatapfel | Ingwer                   5,00€ 
 

 
 

LIMONADEN 
 

AFRI COLA 1, 2 0,33l                      4,00€ 
AFRI COLA OHNE ZUCKER 1, 2,10 0,33l                   4,00€ 
AFRI MIX COLA 1, 2,10 0,33l                     4,00€ 
BLUNA ORANGE 2 | BLUNA ZITRONE 2 0,33l       3,90€ 
GOLDBERG GINGER ALE 2 | GOLDBERG TONIC WATER 2 0,2l     3,90€ 
 
RED BULL ENERGY DRINK 1, 14         3,00€ 
RED BULL SUGARFREE 1, 14           3,00€ 
RED BULL WHITE EDITION 1, 14 Kokos-Blaubeere       3,00€ 
 

 
 
 



 
 

HEISSGETRÄNKE 
 
 

ESPRESSO 1          2,90€  
CAFFÈ CREMA 1         3,50€ 
CAPPUCCINO 1, G         3,90€ 
 
DOPPELTER ESPRESSO 1        4,00€ 
GROSSER CAFFÈ CREMA 1        4,50€ 
GROSSER CAPPUCCINO 1, G       5,50€ 
 
LATTE MACCHIATO 1, G        5,00€ 
MILCHKAFFEE 1, G         5,50€ 
HEISSE SCHOKOLADE G        5,00€ 
HEISSER SANDDORN         6,00€ 
GLÜHWEIN           4,00€ 
PLUS SCHUSS 4, L Amaretto oder Rum      2,00€ 
 
 

Gern auch mit Hafermilch oder versüßt mit 
Karamell, Vanille oder Pumpkin Spice +0,30€ 

 
 
 
 

TEE 
 
PEPPERMINT  Kräutertee         4,90€ 
RED BERRIES  aromatisierter Früchtetee      4,90€ 
CLASSIC GREEN Bio, grüner Tee       4,90€ 
DARJEELING Bio, Schwarzer Tee       4,90€ 
MOUNTAIN HERBS Bio Kräutertee       4,90€ 
 
 
 
 
 

VANILLEEIS MIT KUSS 
 

AFFOGATO AL CAFFÈ Einfacher Espresso auf einer Kugel Vanilleeis 1, G    6,00€ 
AFFOGATO AL BAILEY’S Baileys auf einer Kugel Vanilleeis G     7,00€ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

BIERE 
 

LÜBZER KÜSTEN HELL A 0,5l        5,00€ 
ERDINGER WEIZEN A alkoholfrei 0,5% Alc. 0,5l     5,50€ 
LÜBZER A alkoholfrei 0,0% 0,33l       4,00€ 
 
 

FRISCH VOM FASS 
           0,3l | 0,5l 

 
GRIMBERGEN DOUBLE A         4,50€|6,50€ 
LÜBZER PILS A           4,00€|5,50€ 
ALSTER A, 4           3,90€|5,50€ 
1664 KRONENBOURG BLANC WEISSBIER A,10, L                                          4,50€|6,50€ 
DUCKSTEIN WEIZEN A          4,50€|6,50€ 
 
 
 

 
 

COCKTAILS MIT ALKOHOL 
 
PORNSTAR MARTINI 2, 10           9,50€  
Vodka | Passoã | Vanillesirup | Limettensaft | dazu Prosecco    
RED KISS 2,10,14            9,50€ 
Blue Donkey Gin | Cranberrysaft | Red Bull Energy Drink    
CRANBERRY ROSEMARY FIZZ 2          9,50€ 
Gin | Cranberry | Tonic | Rosmarinzweig      
RUBY BLOOM 2, 6, L            9,50€ 
Lillet | Sarti | Rhababer | Granatapfel       
ESPRESSO MARTINI 1, 10           9,50€ 
Einfacher Espresso | Vodka | Ahornsirup | Kaluha    
PUMPKIN SPICE ESPRESSO MARTINI 1, 10         9,50€ 
Einfacher Espresso | Vodka | Kaluha | Pumpkin Spice Sirup   
APEROL MULE A               9,50€ 
Aperol | Zimt | Ginger Beer          
 
 
 

COCKTAILS OHNE ALKOHOL 
 
FLORIDA 2, 10           7,00€ 
Orangensaft, Ananassaft, Grenadine       
MARTINI VIBRANTE BERRY 2, 10        7,50€ 
Martini Vibrante, Brombeere, Wild Berry       
VIR-GIN TONIC 2, 10          8,00€ 
alkoholfreier Gin, Tonic Water        
 
 
 
 
 
 



 
 

SCHAUMWEINE 
GLAS 0,1l |FL. 0,75l 

 
VINO FRIZZANTE BIANCO, CANTINE SACCHETTO, IT VENETIEN L        6,50€ 
Frisch und lebhaft - ein jugendlicher Italiener mit einem spritzigen Charme. Leicht 
und anregend mit 
zarten Aromen von Äpfeln und Williamsbirne in einem berauschenden Duft nach 
Glyzinien und Akazien. 
Prickelnd-Perfekt für jeden Anlass. 
 
MIONETTO PROSECCO DOC L                7,00€ | 32,00€ 
Der Prosecco D.O.C. Treviso Brut der Prestige-Linie überrascht selbst 
ausgesprochene Kenner. Dieser hochwertige Spumante interpretiert die Kategorie 
Brut völlig neu und zählt geschmacklich zu den modernsten seiner Klasse. Der 
Prosecco D.O.C. Treviso Brut besticht durch seine leuchtend strohgelbe Farbe, 
intensive Perlage, ein fruchtiges Bukett nach grünen Äpfeln und Zitrusfrüchten sowie 
durch feine Aromen nach Honig. Geschmacklich ist der Prosecco D.O.C. weich 
und harmonisch und passt gut als Aperitif zu unseren Vorspeisen. 
 
DRINK-PRAY-LOVE, WEINGUT HAMMEL alkoholfrei            6,50€ | 30,00€ 
Feinherbe Quitte, aromatische Verbene und ein ausgesuchter, eleganter alkohol-
freier Chardonnay bilden das Dreigestirn dieser belebenden Erfrischung – alles an-
dere als ein üblicher Aperitif. 
 

 
CRÉMANT & SEKT 

 
 
CRÉMANT DE LOIRE DIADEME BRUT ROSÉ, GRATIEN & MEYER L          9,00€ |48,00€ 
Der Gratien & Meyer Crémant de Loire Cuvée Diadem Rosé vereint Chardonnay, 
Pinot Noir, Cabernet Franc und Chenin Blanc zu einem genussvollen Schaumwein 
für jeden Tag. Die Aromenharmonie von roten Beeren, allen voran Erdbeere, 
Orangenschale und frisch gebackenem Hefezopf wird von einer zarten, cremigen 
Perlage über den Gaumen getragen und mündet in einem frischen, lange 
nachhallenden Finale.  
Äußerst gelungen. 
 
ARTHUR METZ CREMANT D’ALSACE CHARDONNAY BRUT L                9,00€ | 48,00€ 
100 % Chardonnay, goldgelb mit feiner und gleichmäßiger Perlage, aromatisch mit 
dem Bouquet von reifen Früchten und leichten Brioche Noten. 
 
ARTHUR METZ CREMANT D’ALSACE ROSE SEC L             9,00€ | 48,00€ 
100 % Pinot Noir, hellrosa bis pfirsichfarben, Aroma nach frischen Feigen und ein 
Hauch von Zitrusfrüchten, wilde Erdbeernoten am Gaumen, feine Säure mit fruchti-
gen Aromen. 
 
SCHLOSS VAUX GRAND CUVÉE BRUT, RHEINGAU L             9,00€ | 48,00€ 
klassische Flaschengärung, Weißburgunder, Spätburgunder,  
Chardonnay und Riesling 
 
SCHLOSS VAUX GRAND ROSÉ BRUT, RHEINGAU  L            9,00€ | 48,00€ 
klassische Flaschengärung, Spätburgunder,  
Chardonnay, Weißburgunder 
 

 
 



 
 

CHAMPAGNER 
FL. 0,75l 

 
CHAMPAGNER ALFRED GRATIEN BRUT CLASSIQUE L     72,00€ 
Alfred Gratien Brut Classique ist Feinperlig, langanhaltend, komplex & harmonisch: 
hier spielen die verwendeten Reserveweine sowie die Lager und Reifezeit eine 
entscheidende Rolle. Es entsteht ein schönes Zusammenspiel von jungen Aromen 
von Zitrusfrüchten, Mango, Pfirsich und Aprikose, sowie Reifenoten durch die 
Kellerlagerung. Die raffinierte Zusammensetzung wird dominiert von dem fruchtigen 
Pinot Meunier (30%) und dem Pinot Noir (25%) verbunden mit der Eleganz des 
Chardonnays (45%). 
 
CHAMPAGNER ALFRED GRATIEN BRUT ROSÉ L     75,00€ 
Lebendig und verführerisch, voller Enthusiasmus. Feinperlig, langanhaltend. Direkt 
und präzise, fein ausbalancierte Aromen roter Früchte sowie blumige und 
vollmundige Noten. Angenehme Säure in Verbindung mit geringer Dosage verleiht 
der Cuvée einen harmonischen Charakter. Im Abgang lebendig und elegant. 
Dieser Brut Classique Rosé zeichnet sich durch eine erstaunliche Harmonie und 
Leichtigkeit aus und offeriert dabei ein frühlingshaftes Erlebnis. Chardonnay: 55 %, 
Pinot Noir: 25 %, Pinot Meunier: 20 % 
 
 
 

WEISSWEIN 
 

Die Jahrgänge unserer Weine kannst Du gern bei Deinem oder Deiner Gastgeber:in 
erfragen. 
 

             GLAS 0,2l | FL. 0,75l 
 

BLAUE STUNDE, CHARDONNAY & SAUVIGNON BLANC TROCKEN L.    9,50€ | 32,00€ 
Dieser Weißweincuvée wurde aus Chardonnay und einem kleinen Anteil Sauvignon 
Blanc erzeugt. Der Sauvignon wurde im Barrique vergoren, der Chardonnay im 
Edelstahltank. Der Wein hat eine sehr schöne Nase mit Aromen von Honigmelone, Birne, 
Grapefruit, Stachelbeeren, etwas Cassis, Ananas, Mandeln, Brioche, Salbei, Minze, 
Zitronenmelisse, etwas Ingwer, Vanille, Holunderblüten und ein Hauch von 
Akazienblüten. 
 
UFERLOS GRAUBURGUNDER VON SCHNEIDER, PFALZ L             9,50€ | 32,00€ 
Eine Wein-Freundschaft aus der Pfalz. Die beiden Top-Winzer Markus Pfaffmann und 
Christian Schneider kreieren zusammen eine besondere Weinlinie SP – mit einem 
gewinnenden Schneider Pfaffmann Grauburgunder. Saftige Äpfel, exotische Früchte, 
von Ananas bis Mango, wetteifern um den besten Eindruck. Der Wein hat diesen 
erwünschten Burgunderschmelz und einen vielschichtigen Schliff. Ein Grauburgunder 
wie gemacht als Begleiter zu einer leichten, sommerlichen Küche. 
 
UFERLOS WEISSBURGUNDER VON SCHNEIDER, PFALZ L             9,50€ | 32,00€ 
Ein Pfälzer Weißburgunder vom Winzer-Duo Schneider-Pfaffmann mit diskreten Aromen 
von Ananas, Pfirsich und Apfel und einem Anflug von belebenden Citrus. Schneider 
Pfaffmann Weissburgunder verführt ungemein mit seiner feinen Mineralität und den 
harmonischen Anklängen von Kräutern. Ein Wein, frisch und süffig, wie gemacht für eine 
laue Nacht an Bord und als unaufdringlicher Begleiter zu opulenten Salaten und hellen 
Fleischgerichten. 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
RIESLING, DR. LOOSEN, MOSEL L auch in alkoholfrei            9,50€ | 32,00€ 
Trockener, aromatischer Mosel-Riesling, ausgezeichnet durch eine angenehme 
Säurestruktur und die typische Balance zwischen feinen Fruchtaromen und einer 
knackigen Mineralität. Quirlig- saftig, mit feinen verspielten Aromen. Gewachsen auf 
dem gebietstypischen Devonschiefer. 
 
JUWEL CUVÉE FINESSE, WEINGUT JULIANE ELLER, RHEINHESSEN L       9,50€ | 32,00€ 
trocken – spritzig mit präsenten Fruchtaromen. Vollmundig im Abgang mit einem präzi-
sen Süße-Säurespiel, was der Cuvée ihre Finesse und Leichtigkeit verleiht – Saftigkeit, ge-
paart mit Frische in perfekter Balance. 
 
CRUDO CATARRATTO ZIBIBBO, MARE MAGNUM, SIZILIEN L              9,50€ | 32,00€ 

Florale Noten gepaart mit tropischer Frucht bietet das Bouquet. Am Gaumen selbst 
leicht mitlangem Nachhall. Ein toller leichter Wein mit exotischem Touch. 
 
CHARDONNAY REDENTORE, DE STEFANI, VENETIEN L               9,50€ | 32,00€ 
Redentore Chardonnay zeigt das typische Aroma dieser Weinsorte, mit Düften von 
exotischem Obstund Zitrusfrüchten. Er präsentiert sich frisch und harmonisch. 
 
VIGNE ALTE LUNA, CANTINA FRATELLI ZENI, VENETIEN L              9,50€ | 32,00€ 
trocken – der typische Italiener vom Gardasee – hier aus allerbestem Haus. Herrlich 
frisch und vollmundig mit den delikaten Aromen von Pfirsich, Orange und Citrus im in-
tensiven Geschmackserlebnis. Elegant und filigran – ein delikater Weißwein der Spitzen-
klasse. 
 

 
 

ROSÉWEIN 
 

ROSÉ, DE STEFANI, VENETIEN L                  9,00€ | 30,00€ 
Er präsentiert eine elegante rosa Farbe und ein aromatisches Bouquet, das an Blau-
beeren, Johannisbeeren, Erdbeeren und Granatapfel erinnert und ein reichhaltiges 
und einladendes Geruchserlebnis bietet. Am Gaumen ist er frisch, leicht und zart 
würzig. 
 
MANON ROSÉ, RAVOIRE, PROVENCE L                9,50€ | 32,00€ 
Aromen von weißen Blüten und Kernobst (Kirsche & Pfirsich) prägen das Bouquet. 
Anschließend ein volles, kräftiges, frisches Mundgefühl. Seidige Struktur, die gepaart 
mit der Provence-Stilistik zum Weitertrinken anregt. 
 
ROSA DEI FRATI , GARDASEE, ITALIEN L                   38,00€ 
Frisches Bouquet mit Noten von Weißdorn, grünem Apfel, Mandeln, Kirsche und ro-
ten Beeren. Feinwürzig, mit leichtem Schmelz und mineralischer Säure. Er bringt die 
lokalen Rebsorten Groppello und Marzemino mit der populären Sangiovese und 
Barbera zusammen. Ein Bilderbuch - Rosé vom Gardasee...schmeckt auch bei uns 
an der schönen Warnow. 

 
 

 
 
 
 
 



 
 

ROTWEIN 
 

TOSCANA IGT ROSSO - SPECIAL SELECTION BARBANERA, ITALIEN L         9,00€ | 30,00€ 
Dieser in der Toskana vom Weingut Barbanera hergestellte Rotwein der Special Edition 
wird aus leicht getrockneten Trauben hergestellt. Intensive rubinrote Farbe mit violetten 
Reflexen, die Nase drückt sich in Aromen von Kirsche und Schwarzkirsche aus, zusätzlich 
zu Noten von süßen Gewürzen und Vanille. Der Schluck ist warm und seidig, mit 
weichen Tanninen. 
 
DONNA MARZIA PRIMITIVO IGP SALENTO, ITALIEN L               9,50€ | 32,00€ 
Ein sehr guter Primitivo, der eine gewisse Eleganz bewahrt hat. Für diejenigen, die einen 
Wein mir wenig Säure suchen, denen wird dieser Wein schmecken! Intensive rubinrote 
Farbe, feine reife rote Beeren, mit einem Hauch von Gewürz, gut strukturierter, samtiger 
Wein mit fruchtigem Abgang. 
 
NEGROAMARO CHIAVE D’ORO IGP, IONIS VINI, APULIEN  L                     9,50€ | 32,00€ 
trocken – vollmundig und samtig mit einladenden Aromen von reifen schwarzen Kir-
schen, Pflaumen und einem Hauch mediterraner Kräuter – die Sonne Süditaliens im 
Glas. 
 
BOEUF NOIR, WEINGUT LERGENMÜLLER, PFALZ L      9,50€|32,00€ 
trocken – eine Hommage an richtig schönen Fleischgenuss – kraftvolle Fruchtnoten von 
Waldbeeren und Kirschen präsentieren sich am Gaumen. Würzig mit Anklängen von 
Pfeffer, Schokolade und Tabak im samtigen Finale. 
 
SAINT EMILION GRAND CRU, AOP L                 9,50€ | 32,00€ 
Der Strukturierte – eleganter Bordeaux mit Geschmack nach vollreifen roten Früchten, 
Vanille mit gut eingebundener Tanninstruktur - Eleganz pur. 
 
KAIKEN, ESTATE MALBEC, ARGENTINIEN L       48,00€ 
Saftiger und exzellent strukturierter Malbec. Süffige Beerenaromen, reifes Tannin und 
feinwürzige Noten von Kaffee, Tabak und Bitterschokolade verwöhnen Nase und 
Gaumen. 
 
BARON DE LEY, RESERVA, SPANIEN L                  52,00€ 
Tiefes Kirschrot im Glas. Kräftig-fruchtig und zugleich elegant. Im Aroma und am 
Gaumen reife Waldbeeren, Dattelpflaumen, Kirsche. Feinwürzige Anklänge wie Vanille, 
Zimt und Karamell. Sehr ausgewogen, langer Abgang.  
 
AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO, ITALIEN L      76,00€ 
Funkelndes Rubinrot im Glas. Komplexe Aromatik von süßen und reifen Beeren, 
kompottartige Anklänge von dunklen Früchten, Aromen von Dörrobst, Nelke, Vanille, 
Kakao und Tabak. Perfekt im Einklang mit samtigen, saftigen Tanninen 
 

 
 
 

PORTWEIN & DESSERTWEIN 5cl 
 
GRAHAM’S BLEND NO. 5 WHITE PORT “MEIO-SECO”L                6,50€ 
GRAHAM’S PORT TAWNY 10 YEARS OLD L               6,50€ 
DER SAUTERNES, Vin de Bordeaux L                  6,50€ 
 
 
 
 



 
 

BLAUER ESEL SPECIAL EDITION – SALTWATER‘S SPIRITUOSEN 
 

 
                     2cl | 4cl| 0,5l FL.(MITNAHME) 

BLUE DONKEY GIN12 40% VOL            4,00€ | 6,00€ | 29,00€ 
SILVER DONKEY VODKA 12, A 40% VOL          4,00€ | 6,00€ | 29,00€ 
AMARO SETTE TORRI SETTE TORRI 12 35% VOL.                 4,00€ | 6,00€ | 29,00€ 
GOLDEN DONKEY RUM 12 40% VOL          4,50€ | 6,50€ | 36,00€ 
 

 
SPIRITUOSEN 

GIN BOMBAY SAPPHIRE                            6,50€ |12,00€ 
VODKA ABSOLUT A                             6,50€ |12,00€ 

RUM RON ZACAPA SISTEMA 23 SOLERA                       6,50€ |12,00€ 
 

 
 

WHISKY 
 
GLENMORANGIE 15 YEARS - Lasanta Sherry Cask 43%            6,50€ | 12,00€ 
JAMESON - Irish Whiskey                           6,50€ | 12,00€ 
 

Gern mixen wir Euch unsere Spirituosen auch als Longdrink. 
 

 
DIGESTIF 

 
KÜMMEL, KORN & CO            2cl | 4cl 
NONINO GRAPPA CHARDONNAY L 41% VOL    4,00€ | 6,50€ 
AALBORG JUBILÄUMS AKVAVIT A 40% VOL    3,50€ | 6,00€ 
ROSTOCKER DOPPELKÜMMEL A 38% VOL    3,50€ | 6,00€ 
 

LIKÖRE PUR ODER AUF EIS 
 

AMARO AVERNA SIZILIANISCHER KRÄUTERLIKÖR2,12 29% VOL  3,50€ | 6,00€ 
BAILEY‘S LIKÖR 1,2,6 17% VOL      3,50€ | 6,00€ 
LIMONCELLO VILLA MASSA 2, 12 30% VOL     3,50€ | 6,00€ 
SAMBUCA IL SANTO 38% VOL      3,50€ | 6,00€ 
LUUY ROUGE 22% VOL        3,50€ | 6,00€  
 

GEISTE 
 

SCHEIBEL PREMIUM HIMBEERGEIST 41% VOL    4,00€ | 7,00€ 
SCHEIBEL PREMIUM WILLIAMS 40% VOL     4,00€ | 7,00€ 
SCHEIBEL PREMIUM KIRSCH 43% VOL     4,00€ | 7,00€ 
 
 
 

Alle Preisangaben verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer. 
Die zugehörigen Formulierungen für die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene lauten: 

(1) koffeinhaltig (2) mit Farbstoff (3) chininhaltig (4) konserviert (5) mit Geschmacksverstärker (6) geschwefelt (7) geschwärzt 
(8) mit Phosphat (9) enthält eine Phenylalaninquelle (10) mit Süßungsmittel(n) (11) kann bei übermäßigem Verzehr abführend 

wirken (12) mit Antioxidationsmittel (13) gewachst (14) taurinhaltig (A) Gluten (L) Schwefeldioxit und Sulfite 
(G) Milcherzeugnisse (H) Schalenfrüchte 


