
 
 

UNSERE 3 - GÄNGE - HAUSMENÜ EMPFEHLUNG 
Für einen besonderen kulinarischen Genuss möchten wir Dir unser Hausmenü 

inklusive korrespondierender Getränke (je 0,1l) ans Herz legen: 
 
 
 

KARAMELLISIERTER ZIEGENKÄSE 
marinierter Blattsalat | Mangochutney | Focaccia 

(Laktose, Senf, Gluten) 
Secco, Cantine Sacchetto, Venetien 

 
*** 

 
GEGRILLTES MAISHÄHNCHEN 

Süßkartoffelcreme | Wok-Gemüse | Zitronengras-Sauce 
(Senf, Laktose, Sellerie, Soja) 

Uferlos Grauburgunder von Schneider, Pfalz 
oder 

 
GEGRILLTES LACHSFILET AUS NORWEGEN 

Limonen-Risotto | knackiger Zuckerschoten-Sesam Salat 
Apfel-Calvados Schaum 

(Fisch, Sesam, Laktose, Sellerie, Senf, Soja) 
Rosé, De Stefani, Venetien 

oder 
 

BANANEN-LINSEN-CURRY 
Rote Linsen | Bananen-Curry | Wok-Gemüse | Gemüsechips 

(Soja, Gluten, Sellerie) 
Uferlos Weißburgunder von Schneider, Pfalz 

 
*** 

 
CRÈME BRÛLÉE 

Karamellkruste | Aprikosencrumble 
(Laktose, Ei, Gluten) 

Sizilianischer Espresso 
 
 
 

ohne Getränkebegleitung: 
Fleisch oder Fisch Menü   € 49,00 
Vegetarisches Menü            € 41,00 

 
mit Getränkebegleitung 

+ € 16,00 
 

 
 



 
 
 
 
 
 
STARTER & VORSPEISEN 
 
      
HAUSGEBACKENES FOCACCIA       € 6,00 
Rosmarin | Olivenöl | Cremiger Dip 
(Gluten, Laktose) 
 
5 MINI FRÜHLINGSROLLEN      € 7,00 
Gefüllt mit Weißkohl | Poree 
Karotten | Mungosprossen | Sweet-Chili Dip 
(Gluten, Soja) 
 
KARAMELLISIERTER ZIEGENKÄSE      € 14,90 
marinierter Blattsalat | Mangochutney | Focaccia  
(Laktose, Senf, Gluten) 
 
RINDERCARPACCIO       € 16,00 
Trüffelcreme | Olivenöl | Rucola  
Grana Padano | Focaccia                                              
(Laktose, Gluten) 
 
 
 
 
 
LUST AUF SUPPE 
 
 
THAI-SUPPE         € 8,00 
Kokosnussmilch | Wok-Gemüse (leicht scharf) 
Zitronengras | Frühlingslauch      
(Sellerie, Soja, Gluten) 
 
NORDIC BOUILLABAISSE        klein    € 9,90 
Frischer Fisch | Garnele       groß     € 16,90 
Staudensellerie | Dill                                                              
(Sellerie, Fisch, Schalen- & Krustentiere)    
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
GRÜNER GENUSS 
 
CAESAR SALAD            € 12,90 
Romanasalat | Cherrytomaten | Grana Padano  
Cremiges Caesardressing 
Mit Hähnchenbruststreifen       + € 6,00 
(Laktose, Ei, Fisch) 
 
KLEINER BEILAGENSALAT       € 6,00 
Gurke | Cherrytomaten 
Schalotten-Balsamico-Vinaigrette      
(Senf)                                                                   
 
GURKENSALAT SÜSS-SAUER      €  5,90 
Rote Zwiebeln | Dill       
 
  
 
 
 
 
PASTA & VEGANES 
 
TRÜFFELPASTA 
Linguine | cremige Trüffel-Salbei Sauce | Cherrytomaten   € 19,00 
Rucola | Grana Padano                                                                                              
mit Rindersteakstreifen                     + € 8,00 
(Soja, Gluten, Sellerie, Laktose) 
 
SOMMERBOWL                                                                     € 17,90 
Körniger Frischkäse | Guacamole  
marinierter Blattsalat | Mangochutney 
Frühlingslauch | Gurke | Bunter Quinoacrunch 
(Laktose, Senf, Sellerie) 
   
BANANEN-LINSEN-CURRY      € 18,00 
Rote Linsen | Wok-Gemüse | Bananen-Curry | Gemüsechips 
(Soja, Gluten, Sellerie) 
 
 
Gern dazu: 
Karamellisierter Ziegenkäse           € 7,00 
(Laktose) 
Hähnchenbrust        € 6,00 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
FISCH 
 
 
GEGRILLTES LACHSFILET AUS NORWEGEN    € 26,00 
knackiger Zuckerschoten-Sesam Salat 
Limonen-Risotto | Apfel-Calvados Schaum 
(Fisch, Sesam, Laktose, Sellerie, Soja, Senf) 
 
 
ZANDER AUF DER HAUT GEBRATEN     € 26,00 
knackiger Zuckerschoten-Sesam Salat 
Limonen-Risotto | Apfel-Calvados Schaum 
(Fisch, Sesam, Laktose, Sellerie, Soja, Senf) 
 
 
 
 
 
FLEISCH 
 
 
GEGRILLTES MAISHÄHNCHEN      € 26,00 
Süßkartoffelcreme | gegrilltes Wok-Gemüse 
Zitronengras-Sauce    
(Senf, Laktose, Sellerie, Soja) 
 
 
HAMBURGER SCHNITZEL       € 21,00 
Schweineschnitzel in krosser Panade  
Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln  
2 Spiegeleier | Gurkensalat 
(Gluten, Ei, Sellerie) 
 
 
SCHNITZEL „JÄGER ART“        € 21,00 
Schweineschnitzel in krosser Panade | cremige Rahmpilze                                                                                      
Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln | Gurkensalat 
(Gluten, Ei, Sellerie) 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
BURGER 
 
BLUE DONKEY BURGER        € 15,00 
Rindfleisch | Bacon-Mayonnaise  
Brioche-Bun | Rucola | Tomate  
rote Zwiebel | Cheddar Käse 
(Gluten, Laktose, Ei) 
 
GREENY BURGER                                           € 14,00 
Karamellisierter Ziegenkäse | Guacamole  
Brioche-Bun  | Mangochutney | Rucola 
(Gluten, Laktose, Ei) 
 
 
Gern dazu: 
 
Kartoffeldippers (inkl. Dip)       € 5,00 
Spiegelei                            € 1,90 
Bacon                                 € 1,90 
 
 
 
 
 
DESSERT 
 
CRÈME BRÛLÉE        € 8,90 
Knuspriges Karamell | Aprikosen-Crumble 
(Ei, Laktose, Gluten) 
 
LUFTIGES KIRSCHMOUSSE        € 8,90 
Holunderblütengel | Vanille | Schokolade 
(Nuss) 
 
AFFOGATO AL CAFFÈ        €6,00 
Espresso auf Vanilleeis  
(Laktose) 
 
Der krönende Abschluss: 
BLAUER ESEL - Espresso Martini         € 8,00 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

K I N D E R K A R T E 
 
 

CHICKENNUGGETS  
Rahm-Mischgemüse & Kartoffeldippers 

(Gluten, Ei, Laktose, Sellerie) 
 

8 Eseltaler 
 

KINDERSCHNITZEL 
 Mischgemüse & Kartoffeldippers 

(Gluten, Ei, Laktose, Sellerie) 
 

8 Eseltaler 
 

NUDELN MIT TOMATENSAUCE 
(Sellerie, Gluten) 

 
6 Eseltaler 

 
KARTOFFELDIPPERS 

 Ketchup oder Mayonnaise 
(Ei) 

 
5 Eseltaler 

 


